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ESPLANADE

SAARBRUCKEN

TRUFFEL DINNER AM 24.11.

UNSERE KLEINIGKEITEN ZUM APERITIF

DUETT VON TRUFFEL UND HEU

TERRINE VON ENTENLEBER UND PERIGORD TRUFFEL

Haselnuss / Brioche / Trockenobst

GEBRATENE BRETONISCHE JAKOBSMUSCHEL
WeiBer Alba Trffel / Zwiebelsoubise / Nussbutter

TAGLIOLINI ,TAGLIATI A MANO"
WeiBer Alba Truffel / Lardo / Triffelnage

AUF HOLZKOHLE GEGRILLTER HAMACHI
Périgord Trdffel / Topinambur / Triffel Vinaigrette

BEEF WELLINGTON
Sellerie / Waldpilze / Triiffeljus

DUETT VON DER SCHOKOLADE

Crémeux & Ganache / Exotische Friichte

PETITS FOURS

BB

RELAIS &
CHATEAUX
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